
PÔLE MEETING
FORMATIONS & CONSEIL

FINANCEMENT OPCO EP
100% PRIS EN CHARGE

à partir de 3 participants

PARCOURS PREMIUM

BOUCHERIE & CHARCUTERIE
3 JOURS POUR TRANSFORMER VOTRE ACTIVITÉ

Des formations concrètes, applicables dès le lendemain, 100% financées par votre OPCO EP.

HYGIÈNE & HACCP PLAN DE MAÎTRISE SANITAIRE SÉCURITÉ AU TRAVAIL CONFORMITÉ RÉGLEMENTAIRE

LE PROGRAMME — 21 HEURES DE FORMATION OPÉRATIONNELLE

JOUR 1 7 heures

HYGIÈNE ALIMENTAIRE
HACCP & CONFORMITÉ

Garantir la conformité sanitaire et maîtriser les
risques alimentaires avec des méthodes éprouvées.

Cadre réglementaire
Obligations légales et risques juridiques.
Dangers alimentaires
Bactéries, virus, corps étrangers : identifier et
neutraliser.
Bonnes pratiques
Lavage des mains, tenues, hygiène des surfaces.
Chaîne du froid
Températures réglementaires, contrôles, gestion des
ruptures.
Méthode HACCP
Les 7 principes en action : CCP, limites critiques.
Cas pratiques
Exercices sur la réception, la découpe, le
conditionnement.

✓ Pratiques clarifiées & conformité assurée

JOUR 2 7 heures

PLAN DE MAÎTRISE
SANITAIRE (PMS)

Construire un PMS solide, conforme et prêt à être
présenté lors d'un contrôle officiel.

Structure du PMS
Organiser, rédiger et tenir à jour votre plan de
maîtrise.
Procédures obligatoires
Nettoyage, désinfection, gestion des déchets.
Traçabilité
Étiquetage, registres, DLC/DDM : ne rien laisser au
hasard.
Gestion des risques
Que faire face à une non-conformité ou un rappel
produit ?
Audit & conformité
Ce que vérifient les inspecteurs DDPP : erreurs à
éviter.
Mise en situation
Audit simulé pour tester la réactivité de votre équipe.

✓ Organisation structurée & sérénité face aux contrôles

JOUR 3 7 heures

SÉCURITÉ &
CONFORT AU TRAVAIL

Réduire les accidents, prévenir les TMS et améliorer
le bien-être de vos collaborateurs.

Risques de découpe
Couteaux, scies, hachoirs : gestes corrects et
réflexes.
Sécurité équipements
Vérification, entretien, EPI adaptés au poste.
Prévention des TMS
Comprendre les gestes répétitifs à risque propres au
métier.
Ergonomie du poste
Agencement, hauteurs de travail, réduction des
déplacements.
Gestes & postures
Démonstrations pratiques et exercices
d'échauffement.
Plan d'action
Bilan des 3 jours + plan individuel + remise des
attestations.

✓ Moins d'accidents & collaborateurs protégés

POURQUOI CHOISIR LE PARCOURS 3 JOURS ?

★
Formation 100% opérationnelle

Chaque module est immédiatement
applicable dans votre quotidien.

★
Zéro reste à charge

Financement OPCO EP jusqu'à 100% dès
3 participants.

★
Vision globale du métier

Hygiène, organisation ET sécurité : tout en
3 jours.

★
Formateur expert terrain

Des intervenants qui connaissent la réalité
de votre métier.

CONTACTEZ-NOUS DÈS AUJOURD'HUI
Votre interlocutrice est disponible pour répondre à toutes vos questions et établir un devis gratuit.

☎  06 28 51 60 69 ✉  polemeeting@gmail.com ■  19 rue Sacrot – Saint-Mandé

PÔLE MEETING — FORMATIONS & CONSEIL  |  polemeeting@gmail.com

PLACES LIMITÉES — RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT !   Idéal pour les équipes de 3 à 10 personnes


